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CONDICIONES DEL BUFFET

BUFFET RULES

INCLUYE UN POSTRE O CAFE.

INCLUDES DESSERT OR COFFEE

BEBIDA NO INCLUIDA EN EL BUFFET
DRINK NOT INCLUDED IN THE BUFFET
OBLIGATORIO PEDIR 1 BEBIDA POR
PERSONA

SHOULD ORDER 1 DRINK PER PERSON

SI SE PIDE SUSHI Y DEJA EL ARROZ QUE
LE ACOMPANA U OTROS SUSHIS YA NO
PODRA PEDIR MAS SUSHI DE NINGUN TIPO
YOU WILL NOT BE ABLE TO ORDER ANY
KIND OF SUSHI IF THE SUSHI RICE FROM OR
OTHER SUSHI YOUR ORDER IS LEFT OVER.
NO SE PERMITEN MAS DE 4 RONDAS

POR BUFFET, EN CADA RONDA SIN LIMITE DE
PLATOS

EL BUFFET SOLAMENTE SE SERVIRA EN EL
LOCAL Y NO ESTA PERMITIDO LLEVARSE LA
COMIDA QUE SOBRE

THE BUFFET MENU IS ONLY AVILABLE IN
THIS ESTABLISHMENT, AND IT IS A NOT
ALLOWED TO TAKEAWAY THE LEFTOVERS
PIDA SOLAMENTE LO QUE VAYA A COMER
PLEASE ONLY ORDER THE FOOD YOU ARE
GOING TOEAT

COMIDA QUE SOBRE 5€/TUPPER

5€/TAKE-AWAY BOX WILL BE CHARGED FOR
THE LEFTOVER



BUFFET LI BRE
A LA CARTA

Desde tu mesa, sin levantarte. Puedes elegir tu plato
con la foto de la carta de buffet. Platos recién hechos
y productos frescos.

Buffet de lunes a viernes mediodia (Platos 1-52A)
Festivos no incluidos

Precio: 17,90€ P/P

De 4 a 8 anos: 10,90€ P/P
Menores de 3 afios: 6,90€ P/P

Buffet de noche, fin de semana y festivos (Platos 1-72 )

Precio: 22,90€ P/P

De 4 a 8 anos: 13,90€ P/P
Menores de 3 afios: 9,90€ P/P

Meni especial (Platos 1-85)

Precio: 24,90€ P/P

De 4 a 8 anos: 14,90€ P/P
Menores de 3 arios: 10,90€ P/P

Incluye postre o café. Bebida no incluida. Iva incluido

ALL YOU CAN EAT

Unlimited dishes without needing to get up from your
table. Order your dishes by writing down the food
numbers on the paper. There are 4 rounds to order and
in each round there is no limit to the amount of food you
can order.

Monday to Friday midday (Dishes 1-52A)
Excluding festivals

Price: 17,90€ P/P

From 3 to 8 years old: 10,90€ P/P
Under 3 years old: 6,90€ P/P

For evenings and weekends (Dishes 1-72)

Price: 22,90€ P/P

From 3 to 8 years old: 13,90€ P/P
Under 3 years old: 9,90€ P/P

Special menu (Dishes 1-85)

Price: 24,90€ P/P

From 3 to 8 years old: 14,90€ P/P
Under 3 years old: 10,90€ P/P

Includes dessert or coffee. Drinks not included. VAT included






1. Ensalada de pepino Q

Seaweed and cucumber salad

2. Ensalada de wakame
Wakamed salad @

3. Ensalada de repollo
Coleslaw

4. Sopa Miso g

Miss soup

5. Pan especial de la casa ‘«3

Special homemade bread

6. Mini rollo con carne y verdura
Spring roll with meat and vegetables

7. Mini rollo vegetal
Spring row with vegetables

30

8. Empanadilla frita
Fried stuffed dumpling

2




9. Gyoza de pollo @ 10. Tridngulo de gamba e @ e

Chicken dumpling Shrimp tiangle

11. Rollito de ternera 0 11A. Takoyaki, bola de Pulpo

Beef roll Takoyaki, octopus ball @ c‘ag

12. Puntilla rebozada 13. Arroz frito con carne
Battered squid @ @ Fried rice @ Q
14. Yakisoba de fideos fritos @ Q 14A. Fideos de arroz al wok

Fried vermicelli Fried thin rice noodles

)



15. Arroz blanco
Boiled rice

16. Cerdo agridulce 3
Sweet and sour pork !

17. Alas de pollo en teppanyaki
Skewered chiken wings

2

18. Pinchitos de pollo
Chicken brochette

20

19. Pincho bola de cerdo
Skeweren pork

20. Pinchos de setas
Skewered mushrooms g

21. Pinchos de gambas
Skewered mollusks sea foods

QR

22, Gyoza frita de verdura
Vegetables fried gyoza @




23. Pescado rebozado
Fried fish japanese style

P00

24, Sopa dulce de coco 0

Sweet coco soup

25. Pollo frito crujiente
Fried chicken

P00

25A. Patatas fritas ‘-‘3
Beef with black pepper ‘.

26. Pollo con salsa teriyaki (3 &

Fried chicken japanese style

27. Pollo japonés/ 27A. Pollo de limén
Japanese chicken/ Lemon chicken @ ‘«3

28. Pollo con salsa chocolate
Fried chicken with chocolate sauce @ c‘a

o

29. Ternera con salsa de ciruela @
Beff in plum sauce



@

30. Ternera con salsa teriyaki
Fried beef japanese style QCBQ

31. Pato asado con salsa japonesa Q
Roast duck in Japanese sauce ‘.3

32. Costilla asada con salsa
Cooked rib

2

33. Verduras salteadas
Stir-fried vegetables

34. Tempura Nomoriawase ‘
Assorted vegetable tempura c‘a

35. Langostino sal y pimienta
Prawn with salt and pepper

36. Maki vegetarian
Vegetarian maki @

37. Maki salmén @

Salmon maki




38. Maki aguacate, salmén y quesoa 39. Hara maki @ @ @

Maki avocado, salmon and cheese Hara maki

40. California maki 41. Futo maki @ @

California roll @ @ Fruit maki

42, Sushi salmén 43. Nigiri chili
Salmon sushi @ Nigiri chili @ O

44. Sushi caballa 45. Nigiri kataifi
Mackerel sushi @ Nigiri kataifi 0 @ @



23 racion
+1°'50€
extra

46. Nigiri gamba 48. Sashimi salmén (1 racién/persona)
Shrimp nigiri @O CB Salmon sashimi @

Mackerel sashimi

47. Bolas d 50. Sashimi caball
a7. bgl?s e arroz 0 @ @ @ ashimi caballa @

Chicken et OPO mimnme " OBOO

49. Nigiri salmon flameado @ 52A.Uramaki de fresa 6 @ @

Flame salmon nigiri Strawberry uramaki

Lunes a viernes mediodia 17,90€
(Incluye platos N°1-52A)

Festivos no incluidos. Incluye postre o café. Bebida no incluida. IVA incluido.



53A. Edamame 53.Tarta sushi
Edamame Sushi pie OG @ &

54. Maki tempurizado @ @ @ @ 55. Maki de gamba rebozada @ C}

Tempura maki Tempura prawn maki

O Q

56. Temaki, cono de maki @ 0 56A. Temaki de gamba @ (3

Temak i Temaki sushi with crispy shrimp

57. Hosomalki frito con tartar 57A. Hosomaki frito de mango

Shrimp nigiri @ 6(3 Shrimp nigiri @{‘3
: 20



58. Ternera con pimienta negra (3 Q 59. Sopa de la casa 0 @ Q

Beef with black pepper Coconut and chicken soup

60. Siumai al vapor 61. Fideo de udon con verduras ,
Steamed sumai @ Ca Udon noodles with vegetables Q CB

62. Entrecot plancha con salsa @ (3 63. Pato asado crujiente (3

Entrecote with sauce Crispy duck

64. Nigiri de anguila (1u/persona) 65. Gambas rebozadas (3 @

Angila nigiri @ O (3 Tempura prawn
%



66. Maki cucurucho cebolla 67. Uramaki de pato y pepino @ 0

Maki cornet crispy onion @@ Duck and cucumber roll
(X))

68. Huevas salmoén (1u/persona) @ 69. Langostino especial

Salmon noe Special prawn (a @

70. Maki furikak 71.R d i
Maki f:ri:(all:e" e @ (b @ @ 0 Seafoozn:;n:n S mansee (3 @

72. Ramen de ternera
Beef ramen Ca




Noche, fin de semana y festivos 22,90€
(Incluye platos N°1-72)

Incluye postre o café. Bebida no incluida. IVA incluido.

Tabla de alérgenos

@ Marisco @ Frutos secos

@ Huevo 0 Lactosa
@ Pescado C 4 Gluten

Q =




80. DRAGON ROLL

Rollito de alga nori y arroz invertido con tempura de
gambas, recubierto de masago, aguacate, sésamo y
mayonesa japonesa

Avocado roll with crispy shrimp, masago, sesame
and Japanese mayonnaise

2000

81. URAMAKI DE MELON CON JAMON

Rollito de alga nori y arroz invertido con melén,
recubierto de jamén serrano, salsa mayonesa chili y
mostaza con miel

Nori wraps with melon, serrano ham, chili mayoonaise and
honey mustard sauce

0

83. TEMPURA ROLL

Rollito de alga nori, queso, salmén, recubierto con una
Ccrujiente tempura y mayonesa japonesa

Battered roll with cheese, salmon and Japanese
mayoonaise

0020



84. Poke Osaka

Poke bowl con arroz avinagrado, salmén, aguacate,
habas de soja, copos de almendra y ensalada wakame

Poke bowl with vinegared rice, salmon, avocado, soya
beans, almond flakes and Japanese salad

o

85. BAO

Steamed stuffed bun with chicken and salad

B

Buffet especial 24,90€
(Incluye platos N°1-85)

Incluye postre o café. Bebida no incluida. IVA incluido.



BEBIDA

VINOS BLANCOS
D.0. RUEDA

Vino de la casa 13,90€
Vifa Mayor Verdejo 15,50€

D.O CA. RIOJA
Monopole 15,90€
D.0. SOMONTANO
Enate 234 17,50€
D.O. RIAS BAIXAS
Martin codax 18,90€
D.O. ALICANTE
Marina alta, moscatel de Alejandria 15,50€
CATALUNA
Vifia esmeralda 18,50€
VINO DE LA TIERRA DE CADIZ
Barbadillo, palomino 15,50€

VINOS ROSADOS

PORTUGAL

Mateus rosé 13,50€
ITALIA

Lambrusco 13,50€
VALLADOLID
Peflascal 13,50€

CAVA BLANCO

CATALUNA
Juvé i camps s.sum 16,50€

Juvé i camps reserva familia brut
24,50€

VINOS TINTOS

Vino de la casa 13.90€

D.O CA. RIOJA CRIANZA
Cune crianza 18,50€
Coto crianza 18,50€

D.0. VALENCIA

Les alcusses 18,50€
Enante crianza 18,50€
D.O. RIOJA RESERVA
Marquéz de riscal 23,50€

BEBIDAS

Agua mineral 2,80€

Agua con gas 3,10€

Cerveza 2,90€

Radler 2 90€

Refresco 3,10€

Cerveza Heineken 3,50€

Cerveza Japonesa 3,90€

Sake 7,50€

Sangria de la casa 13,00€
Sangria de la casa 3/8 10,9€






MENU DEL DIA

Copa de vino, Sanmiguel, agua o refresco

Flan, helado, fruta del tiempo, té o café
(carajillo no incluido)

PRIMERO
e 1 Ensalada de pepino y algas
e 2 Ensalada Wakame

e 3 Ensalada de repollo
e 4 Sopa miso

SEGUNDO

e 5 Pan chino (2u)
6 Mini rollo

7 Mini rollo vegetal

8 Empanadilla frita

22 Gyoza frita de verdura

TERCERO

e 13 Arroz frito con carne

e 14 Fideo frito con verdura

e 15 Arroz blanco

e 37 Maki de salmodn

e 40 California maki: palito cangrejo y aguacate

e 41 Futomaki: Pifia, salmdn, aguacate y cangrejo

CUARTO

e 16 Cerdo agridulce

e 18 Yakitori: Pinchos de pollo (3 unidades)

e 26 Yaki torino: Pollo salteado con salsa teriyaki
e 27 Torino Karaage: Pollo con salsa japonesa
e 27A Pollo con salsa de limdn

e 30 Yaki niku: Ternera con salsa teriyaki

e 31 Kamo no nimono: Pato asado con salsa

e 33 Yasaiitame: Verduras salteadas con salsa
e 35 Ebi furai: Langostino con sal y pimienta

e 38 Maki de aguacate, salmoén y queso

e 39 Hara Maki: Salmoén, aguacate y cangrejo
e 48 Sashimi de salmodn

e 55 Maki de gambas rebozadas

e 62 Gyuu teppanyaki: Entrecot a la plancha

e 63 Pato asado crujiente

e 66 Maki cucurucho cebolla crujiente (+1€)

e 70 Maki furikake: Salmén y aguacate (+1€)
e 81 Uramaki de meldn y jamdn serrano (+1€)

Precio: 12,90€ P/P 1vA incluido.

De lunes a viernes mediodia (Festivos no inclu.)




